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02. O Queijo Minas, de alto valor nutricional, € muito consumido no Brasil e produzido pela coagulagéo do leite.
Na primeira fase, ocorre a acidificagdo com o fermento latico e, em seguida, emprega-se o coalho para
transformar o leite em coalhada e soro. Na segunda fase, a coalhada é separada do soro e colocada em
formas para adquirir formato proprio e ser comercializada como queijo.

Esquema simplificado da fabricagao do Queijo Minas

a) Adigao de fermento latico
b) Adicao de coalho
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Observe 0 esquema acima e faga o que se pede:

a) ldentifique os tipos de fenbmenos que ocorrem nas duas fases da fabricagdo do Queijo Minas e justifique
cada um deles:

e 1% fase:

Justificativa:

e 2%fase:

Justificativa:

b) Cite o(s) método(s) de separagéo utilizado(s) no processo de fabricagdo do Queijo Minas.
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Sua préxima conquista comeca nos estudos.

Cursos que Indicamos

Conhega o0s cursos e dé o proximo passo na sua preparagao.

Cligue na imagem ou no botéo para acessar.
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Podemos receber uma comissao pelas compras realizadas pelos links desta pagina.
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