BIOLOGIA

22QUESTAO

A carnein natura quando mantida a temperatura ambiente, deteriora-se em consegiéncia da proliferacéo de microorganismos.
O mesmo ndo acontece com a carne-seca, obtida pela adi¢do de sal de cozinha.

A) Explique, com base no transporte de substancia através da membrana plasmatica, por que as bactérias e fungos ndo
conseguem proliferar em conservas com alto teor de sal (cloreto de sadio).

B) Dé um exemplo de outro método de conservagéo de alimentos que tenha por base 0 mesmo principio fisiol égico.

C) Pode-se encontrar na carne-seca toxinas que causam o botulismo? Justifique.

D) Quando submetemos uma célula animal a uma solucdo que contém alto teor de sal (hipertbnica), algumas ateragdes sdo

logo percebidas. Descreva essas alteragtes.
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Sua préxima conquista comeca nos estudos.

Cursos que Indicamos

Conhega o0s cursos e dé o proximo passo na sua preparagao.

Cligue na imagem ou no botéo para acessar.
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